
Aperitief 
Bubbels van de dag                   8 
Champagne Alexandre Penet ‘Extra Brut’                assemblage    12 
Gin tonic Roku gin & Fever-Tree tonic        10 
Negroni             11  
Istine Vermouth di Radda       sangiovese    7,5 
Mezcal paloma           11 
 
 
 

Wit 
Vinho Verde, Adega de Monção ‘Vinho Verde’, 2023,   
alvarinho, trajadura          5,8 
Campanië, Aia dei Colombi ‘Falanghina di Sannio’, 2024         
falanghina           7 
Ribeiro, Coto de Gomariz ‘Pazo Lodeiro’, 2022 
albariño, treixadura, godello         7,5 
Swartland, David & Nadia Sadie ‘FMS White’, 2022 
chenin blanc, viognier, marsanne, sémillon, clairette     7,5 
Palts, Schwedhelm ‘Gutswein’, 2023 
riesling           8 
Loire, Chidaine ‘Touraine’, 2023 
sauvignon blanc          8 

Bourgogne, Domaine Cheveau ‘Sur le Mont’, 2023           

chardonnay           9,5 
 
 

Rosé 
Languedoc-Roussillon, Mas de Janiny ‘Le Temps des Gitans’, 2023         
cinsault, grenache          7 

Rhône vallei, Matthieu Barret ‘Petit Ours’, 2022 
grenache noir           8 
 
 
 

Rood 
Bourgogne, Marinot Verdun ‘Les Quatre fils Aymon’, s/a        
gamay, pinot noir          6 
Puglia, Donna Marzia ‘Rosso Salento’, 2022           
negroamaro, malvasia noir         6,5 
Côtes Catalanes, Le Roc des Anges ‘L’effet Papillon’, 2023         
grenache, syrah          7,5 
Toscane, Podere Scopetone ‘Toscane Rosso’, 2022          
sangiovese           8,5 



MENU 

 

Brood met opgeslagen boter         5 
Groene olijven           3 
Oesters per 3/6/12           10,5 / 21 / 42 
Kaasbordje (3 soorten)          12 
Gefrituurde broccoli met ajo blanco       8  
Gevuld eitje (per 2 helften)        4 
Zuurdesem toast met romesco en ansjovis      8 
Zuurdesem toast met romesco en artisjok      7 
Gefrituurde oesterzwam met oestermayonaise              10 
Paleta Iberico met cantaloupe meloen      12 

 

Geroosterde courgette met tahini crème en pompoenpit   12 

Gepekelde harder met gefermenteerde paprika en peterselie olie  13 
Gerookte rode biet met feta crème en walnoot     14  
Vitello tongnato met spekbokking mayonaise      15 
 
Gnocchi met taleggio en snijbiet       17 
Linguine met mosselen en pimenton        18 
Casarecce met lamsragout en gezouten citroen     19 
 

Asperges met peterselie hollandaise en lamsoor     21 
Gekonfijte koolvis met paling beurre blanc en venkel    29 
Varkenskotelet met komkommer, kippenjus en ansjovis   33 

 
 

Pecannoten sorbet met rabarber en kletskop     7,5 
Chocolade sorbet met aardbei en hazelnoot     7,5 
Sinaasappel roomijs met rozemarijn cake en cointreau   8 
Kaasbordje (3 soorten)          12 
 
 
 

We werken prettig samen met 
Cru - Fattoria Naturale- G&B - La Hermandad - Landzicht - Lindenhoff - Meeuwig - Pompernikkel -  

Seafood Centre - Sligro 



 
DRANKEN 

 
Non alcoholisch / laag in alcohol  
Von Wiesen mousserend kweepeer en verveine     8,5 
Ceders gin tonic 0.0         9 
Nona spritz 0.0          9 
Heineken 0.0           3,7 
Kompaan Stunt Double IPA <0.5        6 
Vandestreek Playground IPA <0.5       6 
Big Tom tomatensap         4 
Appelsap van Schulp         4 
 
Bieren  
Poppen pils (tap)          2,5 
Heineken (tap)          3,7 
Oedipus Thai Thai tripel         6 
Jopen Mooie Nel IPA         6,5 
IJwit            6 
Orval             6 
 
Roze Bunker limonade      keuze uit plat of bruis 
Gekke Bessen          4 
Wilde IJsthee           4 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 

 
 



 


